DECEMBRE
2018

PAR
PERSONNE

MISE EN BOUCHE
Velouté de courge et foie gras, creme légere au curry

*

ENTREE
Carpaccio de Noix de Saint Jacques , mange, poitrine séchée, sel fumeé

POISSON
Filet de barbue , fregola sarde au pieds de cochon mijotés , jus truffé

VIANDE
Petit pavé de veau Axuria , viennoise de citron confit, écrasé de potimarron, chataignes braisées, jus a la sauge

¥*
TROU NORMAND
¥*
FROMAGE
Fromage de chevre de Laure Fourgeaud

PRE DESSERT
Suprémes de mandarines, jus vanillé et son sorbet, sacristain aux pignons de pin

*

DESSERT
Blchette chocolat lait, griotte et creme a la feve de tonka

Prix net, service inclus. VACANCU

Boissons non comprises .

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. B LELJES'
La composition des menus est susceptible d’étre modifiée selon les approvisionnements.



